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编制说明

[bookmark: _Toc288962939]   一、标准制定的背景及意义
[bookmark: OLE_LINK11]纳溪区作为中国特早茶之乡、中国名茶之乡、全省20个茶叶重点县(区)之一，现有茶园31.5万亩，年产茶叶2.4万吨，年综合产值超90亿元，茶产业已成为乡村振兴的支柱产业。近年来，面对传统茶产业产品单一、附加值低的难题，纳溪区正以“生态为根、全链为骨、科创为魂、融合为翼”，锚定“四川抹茶第一县”目标，现已建成6000亩标准化抹茶专属基地和四川首个抹茶专业加工园区，园区计划年产高品质抹茶100吨，加工能力跻身川内前列，抹茶加工、集散中心加速成型，实现从卖鲜叶到研发抹茶等高附加值产品的跨越，带动2.4万户茶农户均年增收超4000元，走出一条“三茶统筹”的高质量发展路。
然而，与传统冲泡茶相比，由于抹茶以其“全叶食用”的独特消费方式，在最大限度保留茶叶营养成分的同时，也导致其质量安全面临更严峻的挑战，即抹茶中的重金属、农药残留等风险物质将随茶粉被人体直接、完整摄入，其暴露风险远高于传统泡饮茶方式，这对原料种植、加工过程及终产品的安全性提出了更高的要求。但目前，我国现行国家标准GB/T 34778—2017《抹茶》对污染物和农药残留的规定仍与传统冲泡茶一致，均执行GB 2762-2022《食品安全国家标准 食品中污染物限量》和GB2763-2026《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》的规定，即1种重金属（铅）和112项农药残留限量，已不能满足消费者日益提高的安全要求。另一方面，纳溪区由于存在显著的地理优势和资源禀赋优势，茶叶中茶多酚、叶绿素、儿茶素等多项抹茶的关键指标存在较大比较优势， 而现行国家标准GB/T 34778—2017《抹茶》仅对粒度（D60）、水分、总灰分和茶氨酸总量4项理化指标进行了规定，使得纳溪区抹茶中部分理化与营养功效指标含量优势尚不能通过适用标准转化为产品竞争优势。
综上所述，为了提高抹茶产品的安全性、防范潜在安全风险隐患、彰显纳溪特早茶产业存在的地理和资源禀赋优势，急需制定严格、科学、系统且富有纳溪地方特色的抹茶团标标准。标准的制定是产业的迫切需求，对切实补齐现行相关标准存在的短板弱项、支撑引领抹茶新赛道健康发展，加快实现“四川抹茶第一县”既定目标，示范带动全省抹茶细分产业高质量发展具有十分重要的现实意义。
二、任务来源
本标准由泸州市纳溪区农业农村局提出，向四川省四川省品牌建设促进会申请团体标准立项，项目名称为《抹茶》，项目计划于2026年底完成。2026年7月，四川省品牌建设促进会下发《关于<抹茶>团体标准立项的公告》，批准了《抹茶》的团体标准项目制定计划。项目由泸州市纳溪区农业农村局、泸州市纳溪区茶叶协会、四川省泸州市特早茶业集团有限公司、泸州云蔚抹茶茶业有限责任公司、四川悟林茶业有限公司、中国测试技术研究院生物研究所等单位共同起草。
[bookmark: _Toc1563847164]   三、工作简况
[bookmark: _Toc1190540218]   （一）成立标准起草组
    2026年7月，泸州市纳溪区农业农村局、泸州市纳溪区茶叶协会、四川省泸州市特早茶业集团有限公司、泸州云蔚抹茶茶业有限责任公司、四川悟林茶业有限公司、中国测试技术研究院生物研究所等单位联合成立标准起草组，明确总体思路和工作目标，明确标准编制工作时间进度，落实各单位、人员的具体任务分工，责任到人。
[bookmark: _Toc317494615]   （二）开展调研和资料收集
    2026年7月，为保证本团体标准编制的科学性、真实性、可行性，标准起草组前往泸州市纳溪区开展实地调研，了解掌握纳溪抹茶的感官指标、理化指标、安全指标及包装运输存储等，在此基础上，线上线下广泛检索、收集、整理有关抹茶感官指标、理化指标、安全指标的资料，为下一步团体标准编制做好筹备工作。
[bookmark: _Toc207502951]   （三）标准起草
[bookmark: _GoBack]2026年8月，标准起草组对前期工作资料进行整理、分析、总结，确定了标准编制的原则、框架结构、主要内容，形成了《抹茶》团体标准工作组讨论稿。后经多次内部研究讨论，对标准讨论稿进行了修改完善，于8月形成了标准征求意见稿。
[bookmark: _Toc215823439][bookmark: _Toc492948713]  （四）标准意见征求
    2026年8月，通过在四川省团体标准信息平台和四川省品牌建设促进会网站上挂网面向社会公开征求意见以及邀请行业专家进一步座谈的方式进行标准意见征求。
   四、编制原则和依据
[bookmark: _Toc925565073]   （一）标准编制原则
      本标准的编制工作遵循“统一性、协调性、适用性、一致性、规范性”的原则，充分体现标准的先进性按照GB/T 1.1-2020给出的规则编写。  
    1.统一性。本标准严格按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》和GB/T 17924-2025《地理标志产品质量要求标准编制通则》的要求进行编写与表述。
      2.协调性。本标准的编制严格遵守了现有相关法律法规规定，参阅了相关国家标准、行业标准、地方标准。结合纳溪抹茶生产实际情况，充分借鉴已有经验，并在反复论证、综合分析的基础上，按照标准不能与现行标准、相关法律法规、政策性文件等冲突的原则，标准起草时，起草小组对其进行了深入学习，确保了本标准与相关法律法规、国家、行业标准内容相协调。      
3.先进性。与GB/T 34778—2017 抹茶 相比，本标准的理化指标中，粒度、氨基酸总量均超过其一级品指标，并增加了叶绿素、茶氨酸、儿茶素等多项关键指标；安全卫生指标增加了真菌毒素限量和微生物限量。
 
[bookmark: _Toc1768072245]    五、标准框架和内容说明
[bookmark: _Toc340242755]   （一）标准的结构
[bookmark: _Toc719131190][bookmark: _Toc16569][bookmark: _Toc10705]本标准共七章，分别为：范围、规范性引用文件、术语和定义、产品要求、检验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输、贮存及追溯与召回。
[bookmark: _Toc495344184]   （二）标准的内容
     1.范围
    明确标准的主要技术内容，界定了标准适用范围和不适用范围。    2.规范性引用文件
[bookmark: OLE_LINK30][bookmark: OLE_LINK31]    本章严格按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的要求，给出了本文件中引用的规范性文件。
    3.术语和定义
    强调了“碾茶”的定义。
    4.产品要求
4.1规定了抹茶的基本要求。
4.2 感官要求。对标GB/T 34778—2017中的一级。
4.3 理化指标。与GB/T 34778—2017对比，提高了粒度、茶氨酸指标，增加了水浸出物、游离氨基酸总量、叶绿素、茶多酚、儿茶素指标。
4.4安全指标。与GB/T 34778—2017对比，增加了真菌毒素限量和微生物限量指标。
5.检验方法
   针对各项超出GB/T 34778—2017要求的新增指标，均提出了具体的检验方法。
6.检验规则
    无需要专门说明的内容。
7.标志、标签、包装、运输、贮存及追溯与召回
在GB/T 34778—2017的基础上，增加了追溯与召回的内容。
[bookmark: _Toc177504655][bookmark: _Toc177504656]   七、采用国际标准情况
   本标准部分指标设置及指标值参考了 ISO/TR 21380:2022 Matcha tea—Definition and characteristics 。
[bookmark: _Toc177504657][bookmark: _Toc1303549741]   八、与现行法律法规和强制性标准的关系
     本标准与现行法律法规以及强制性标准无任何抵触。
[bookmark: _Toc177504658][bookmark: _Toc177504659]   九、涉及专利的有关说明
    本标准无涉及的专利。
[bookmark: _Toc177504660] 
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